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Inicio | Recetas | Rollitos Thai de Salchichas de Pavo

SALCHICHAS

ﬁollitos Thaide
Salchichas de Pavo

0 comentarios

© 10 minutos 11 4 porciones
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Ingredientes
E e F’iefrqn s 4 8 hojas de papel de arroz & 200g de hojas de
) >c0gdeSaichicna deBava comestible “  lechuga mantequilla
Pietran
i° 50g de apio A" 50g de zanahoria cocida " 50g de ajonjoli tostado
%' 50g de ajonjoli negro
Pr eparacion
Encuentra aqui el paso a paso A

* Corta en 4 partes a lo large las Salchichas de Pavo Pietran.
* Lava y seca las hojas de la lechuga mantequilla.

* Coloca el papel de arroz encima de una tabla, luego las hojas de la lechuga y adiciona apio. zanahoria y las Salchichas de Pave Pietrdn en
forma intercalada.

* Enrolla suavemente y cierra el rollo con uno de los extremos del papel de arroz.
* Agrega en un plafo los ajonjolies y pasa el rollo sobre las semillas.

* Coria los rollitos en famanos al gusfo,

Compra tus productos a
En Pietran fe acompanamos dia a dia en fu esfilo de vida saludable,

un CIIG con diferentes alfemativas que te aporfan a una alimeniacion
balanceada, y puedas disfrutar el placer de cuidarie.
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También puedes enconframos en fiendas,
minimercados y autoservicios.
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